Bratapfel, für 4 Personen
[bookmark: _GoBack]Ein Bratapfel ist im Winter immer eine leckere Überraschung, serviert mit Vanillesoße, ein Traum! Ganz einfach!
Ihr braucht: 4 große Äpfel ( Holsteiner Cox oder Boskop)
                     100g Marzipan-Rohmasse
                     2 Eßl. Gehackte Mandeln
                     1 Eßl. Rosinen
                     25g Butter
Die Äpfel werden gewaschen, abgetrocknet und mit dem Kerngehäuse-Ausstecher auf einem Brett ausgestochen.
Jetzt habt Ihr in der Mitte der Äpfel eine Öffnung, das Kerngehäuse ist nun komplett entfernt. 
Die Marzipan-Rohmasse mischt Ihr mit den gehackten Mandeln in einer Schüssel.
Diese Masse wird dann in die Öffnungen der Äpfel gedrückt, so dass die Äpfel komplett auf gefüllt werden.
Die Äpfel stellt Ihr auf ein mit Backpapier belegtes Blech.
Falls die Äpfel nicht gut stehen, werden die Äpfel unten gerade abgeschnitten (minimal).
Jetzt noch ein paar Rosinen oben auf setzen und ein paar Butterflocken als Gold-Tröpfchen darauf platzieren.
Nun ab in den Ofen und bei 150° Grad Umluft, ca. 10-20 Minuten garen. Je nach Apfelsorte ist die Garzeit unterschiedlich.
Eine leckere Vanillesoße passt hervorragend dazu.

Guten Appetit, wünscht Euch Cathrin
                                         
